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1. OBJETIVO
Definir as caracteristicas quimica e fisico-quimica dos agucares produzidos pela WD Agroindustrial Ltda

2. APLICACAO
Aplica-se ao controle interno de todo A¢ucar Demerara produzido pela WD Agroindustrial Ltda

3. DESCRICAO

3.1. Composicéo:

Sacarose de cana-de-acucar — 96,0% min.
Agua — 0,07% max.

Sais — 0,50% max.

AR (Frutose + Glucose) — 0,02% max.
Sdlidos Insolaveis — 2,91% max.

3.2. Definicao

Acucar Demerara: AcUcar bruto, cristais bem definidos, tendo como origem a cana de agucar, sendo
necessario reprocessamento para consumo.

Classe: Cristal bruto.

Tipo: Demerara.

3.3. Denominacédo dos Produtos (nome do produto)

AcUcar Demerara
¢ Vendas no atacado e mercado varejista em pacotes de 1 kg e acondicionado em fardos de 10 x 1 kg.

3.4. Caracteristicas Quimica e Fisico-Quimica, Armazenamento e Embalagem

g'i%ﬂdgicg;gﬁgglrigﬂ%%ica;FiSica' Quimica, Método Acucar Cristal Especial
Aspecto POP LA (AG)-002

Odor POP LA (AG)-003 Proprio do Tipo do Agucar
Sabor POP LA (AC)-004

Cor (U.l) @ POP LA (AG)-005 550 —5.000
Polarizagéo (°Z) Gx** POP LA (AG)-006 96,00 min.
Umidade (%) @ ** POP LA (AG)-007 0,10 méax.

Pontos Pretos.(N°/100g) ®#** POP LA (AG)-008 10 méx.
Particulas Magnéticas (mg/kg) ®*+* POP LA (AC)-009 15 méx.

Cinzas Condutimétricas (%m/m) @rx* POP LA (AG)-011 0,50 méx.
Matérias Estranhas ¥* Lab. Externo Ausénciade sujidade que prejudique o consumo
Coliformes a 45°C @+ POP MB-007 10 UFC/g méx.
Salmonellas sp. @** POP MB-002 Ausente em 25 gramas
Bolores e Leveduras /g @** POP MB-005 25 UFC/g max.
Arsénio (mg/kg) G 0,10 max.

Cobre (mg/kg) ©* Lab. Externo 10,0 max.
Chumbo (mg/kg) ®* 0,10 max.

***Andlises realizadas diariamente, da amostra composta do lote.
**Andlises realizadas uma vez por semana, das amostras coletadas durante a semana.
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*Analises realizadas a cada safra, da amostra composta dos lotes expedidos.

3.4.2. CondigOes de Armazenagem:

Conservar em local seco, longe de produtos quimicos e exposi¢ao solar, com temperatura inferior 40°C e
Umidade 30 - 70%.

Vida em prateleira: 24 meses.

3.4.3. Método de Embalagem / Distribuicéo:
Primaria: Pacotes de 1 kg, polietileno de baixa densidade.
Secundaria: Embalagem de polietileno de baixa densidade em fardos de 10 x 1 kg.

3.4.4. Informacdes Nutricionais em porcdo de5g e 100 g. ©

INFORMACAO NUTRICIONAL
Quantidade por por¢do | 1009 59 % VD*
Valor energético (kcal) 401 20 1 N3 & tidad anificati d 3
4o contém quantidades significativas de acgucares
Carboidratos totais (g) 100 5 2 . q ; g ¢
- . adicionados, proteinas, gorduras saturadas, gorduras
Acucares totais (g) 100 5 . . v, .
ol dicionados (g) 5 5 5 trans., fibras alimentar e sodio”.
ucares adicionados I, - ~ .
= gt - 9 . . 0 (*) Valores diarios de referéncia com base em uma
roteinas . e,
© _ dieta de 2000 kcal.ou 8400 kJ. Seus valores diarios
Gorduras Totais (Q) 0 0 0 .
podem ser maiores ou menores dependendo de suas
Gorduras Saturadas (g) 0 0 0 . - ~ p ,
necessidades energéticas. Nao contém glaten.
Gorduras Trans (g) 0 0 0
Fibra alimentar (g) 0 0 0
Saédio (mg) 34 2 0,1

3.4.5. InformacBes Complementares:

OGM: Produto ndo proveniente de organismas geneticamente modificados;

Insumos de origem animal: Nao utilizados-em nenhuma etapa do processo de fabricacao;

Puablico alvo: supermercados, atacadistas e fabricas de doce no mercado interno.

Compostos alergénicos: Quando o residual de sulfito estiver maior que 10 mg/kg;

Objetos rigidos, pontiagudos e, ou cortantes, iguais ou maiores que 7 mm (medido na maior dimenséo) —
Auséncia;

Objetos rigidos, pontiagudos e, ou cortantes, iguais ou maiores que 2 mm (medido na maior dimenséo) —
Auséncia;

Populacdes sensiveis:diabéticos e alergénicos.

Preparo e uso pretendido: em porc¢des diluidas em liquidos ou adicionadas no preparo de receitas.
Contaminacdo.Cruzada: Ha medidas de controle para prevencdo de contaminagdo cruzada
microbioldgica, quimica e fisica.

Validade apds aberto: 6 meses.

As rotulagens das embalagens atendem a legislagéo especifica do produto.

NAO CONTEM GLUTEN.
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3.4.6. Informagdes Adicionais:

Defensivo agricola: O produto atende os limites de residuais de pesticidas estabelecidos pelo Codex
alimentarius (GS-0659) e monografias de agrotdxicos dos principios ativos destinados para producao de

agucar definido pela ANVISA. M+
Aw = 0,40 a 0,60.
pH =6,0 a 7,3 (em solucéo aquosa 100 g/l).

3.4.7. Requisitos estatutarios e regulamentares de seguranca de alimentos

(1) | Defensivos

- Codex alimentarius (GS-0659) e monografias de agrotéxicos

@) Padrdes microbiologicos dos alimentos e sua
aplicacao

- Especificac@o Portaria RDC N° 724 Anvisa de 01/07/2022
- Especificac@o Portaria IN N° 161 Anvisa de 01/07/2022

Requisitos Sanitarios
Padrdes de classificacdo

- Especificac@o Resolucdo RDC N° 723/Anvisa de 01/07/2022
- Especificagdo IN N° 47 Mapa de 30/08/2018

contaminantes em alimentos

@) Aditivos alimentares e coadjuvantes (sulfito) - Especificac@o Resolucdo RDC N° 740 Anvisa de 09/08/2022
Aditivos alimentares e coadjuvantes (sulfito) - CODEX STAN 212-1999

() ;mteenstgse tolerancia para materias estranhas em | _ o eificacso Resolucio RDC NO.623 Anvisa de 09/03/2022

() Limites maximos tolerados (LMT) de - Especificagdo Resolugdo RDC N° 722 Anvisa de 01/07/2022

- Especificacdo Portaria N N°.160 Anvisa de 01/07/2022

(6) | Rotulagem nutricional

- Especificagdo Resolugdo RDC N° 429 Anvisa de 08/10/2020
- Especificagédo Portaria IN N° 75 Anvisa de 08/10/2020

3.4.8 Listagens dos Itens

ITEM

DESCRICAO

78 ACUCAR NATURAL DEMERARA CLASSE CRISTAL BRUTO - FARDOS 10X1 KG

Elaborado por:

Analisado criticamente por:

Aprovado por:

Data da Ultima revisao:

Richard Camargo ‘

Livia Saura Fernando Vicentino

Ariane Garcia Justo

Rafael Prates Tripodi

Analistas da Qualidade

Enc. de Laborat6rio

Sup. Proc. Industriais

Enc. de Qualidade

FORM SGI-008 RO1 AG0O/2022




	1. OBJETIVO
	2. APLICAÇÃO
	3. DESCRIÇÃO
	3.2. Definição
	3.3. Denominação dos Produtos (nome do produto)
	3.4. Características Química e Físico-Química, Armazenamento e Embalagem
	3.4.2. Condições de Armazenagem:
	3.4.3. Método de Embalagem / Distribuição:
	3.4.4. Informações Nutricionais em porção de 5 g e 100 g. (6)
	NÃO CONTÉM GLÚTEN.
	3.4.7. Requisitos estatutários e regulamentares de segurança de alimentos

