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1.0 OBJETIVOS
Definir as caracteristicas (quimicas, fisico-quimicas, microbiolégicas, macroscopicas, sensoriais, etc) e
também outras informac6es relevantes dos agUcares produzidos pela WD Agroindustrial Ltda.

2.0 - APLICACAO

Aplica-se ao controle interno de todo acucar produzido pela WD Agroindustrial Ltda.
Rodovia Br 365 — Fazenda Flor de Minas — Zona Rural — Fone: (21) 3500 - 1940
Jodo Pinheiro-MG, CEP 38770-000

3.0 - DESCRICAO
3.1 Definicao
Conforme definido na Resolugcdo RDC n° 723 de 01/07/2022 — Requisitos Sanitarios do acucar.

AcuUcar Cristal — agucar em forma cristalina produzido diretamente em usina, sem refino, tendo como
origem a cana de acucar.

Acucar VHP — acucar cristal de cor amarelada, tendo como origem a cana de acUcar.

3.2 Aplicacgéo
Acucar Cristal Tipo 1 — cor maxima 100 U.I.
V25 Kg e 50 Kg para venda no mercado interno e externo;
Y Big-Bag 1200 kg para venda no mercado interno e externo.

Acucar Cristal Tipo 2 — cor maxima 150 U.I.
V25 Kg e 50 Kg para venda no mercado interno e externo;
v Big-Bag 1200 kg para venda no mercado interno e externo.

Acucar Cristal Tipo 3 — cor maxima 220 U.I.
v 25 Kg e 50 Kg para venda no mercado interno e externo;
v Big-Bag 1200 kg para venda no mercado interno e externo.

Acucar VHP — cor maxima 1200 U.I.
v A granel para mercado interno e externo;
v Big-Bag 1200 kg para vendas especiais;
v 50 Kg para venda no mercado interno e externo.

3.3 Armazenagem

- O aglcar em sacos de 25 e 50 Kg e/ou Big-Bag 1200 kg devem ser empilhados sobre uma lona, néo
diretamente no chdo e afastados da parede em aproximadamente 01 metro.

- Armazenar longe de produtos quimicos com odores fortes, de locais quentes ou Umidos e fora da
exposicao solar.

- Conservar em local seco, longe de exposi¢éo solar, com temperatura inferior 40°C e umidade entre 30
~ 70%.

- Validade: 02 anos.
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3.4 Caracteristicas
Especificagdo
Quimica e Fisico-Quimica Método de Analise Cristal Cristal Cristal
: . . VHP
Tipo 1 Tipo 2 Tipo 3
Cor (U.1) (CUNSAGS 28 10 Méax. 100 | Méx.150 | Max.220 | Max. 1200
Pol (°Z) CURSA St Min. 99.70 | Min. 99.70 | Min.99.70 | Min. 99.00
Umidade (%) ICUMSASS 2SO =15 | Max.0.04 | Max.0.04 | Max.0.07 | 0.10~0.15
Cinzas (%) ICUNSLGS239~17 | Max. 005 | Max.0.05 | Max.0.05 | Méax.0.15
Sulfito (mg/Kg) _
Resolugcdo RDC n° 34 de 09/03/2001 lCUMIS:,gSEé%Zég 33 Méx. 10,0 Méx. 10,0 Méx. 10,0 -
Resolucdo RDC N° 740 de 09/08/2022 -
Pontos pretos (N°/100g) CONSP%LI;LI:ABET(';AZ?'OOZ Max. 7 Max. 7 Max. 7 -
Part. Magnéticas (mg/Kg) CON?D%LI;LI:ABBI'(';AZELOOA' Max. 2 Max. 2 Max. 2 -
Residuo Insolvel (1-10) CONSP%LI;LLABBI'(';AZ%LOOS Méax. 5 Max. 5 Max. 5 -
Granulometria AM (mm) CUNSASS 283" | 0.50~080 | 0.50~0.80 | 0.50~0.80 i
Granulometria CV (%) ICU'\F/,I(S)'g (L;le %/293_ 37 Max. 45 Max. 45 Max. 45 -
ICUMSA GS 2/9 — 37 ]
Passante # 70 (%) POP LBI 023 - - - Max. 0.40
oH CONSILLASWEL00 | 55~75 | 55~75 | 55~75 :
AR - Aclcar Redutor (%) FII(C)S [Blloﬁés Max. 0,1 Méax. 0,1 Méax. 0,1 -
Dextrana (mg/Kg) ICUNSA SIS ™1 | Max. 2000 | Max. 200,0 | Méx. 200,0 i
Amido (mg/Kg) oA O g Méx. 180,0 | Max. 180,0 | Max. 180,0 i

Microbiolégicas *

Método de Andlise

Especificacao

Cristal Tipo 1,2e 3

ABNT NBR 4831/12

Coliformes totais POP LBM 002 <102NMP /g
: ABNT NBR 4831/12
Coliformes a 45°C POP LBM 002 <102NMP /g
Salmonellas FTCI\gaFc))sngbooldé Test Ausente em 25¢g
. . FTCM — 03/002
Mesofilas Totais POP LBM 003 <50UFC/g
g . FTCM — 03/006
Termofilas Totais POP LBM 005 <50 UFC/10g
Bolores / Leveduras FTCM — 03/005 < 10 UEC /
(Instrugdo Normativa n° 161 de 01/07/2022) POP LBM 004 9
FTCM — 03/006
Flat Sour POP LBM 005 <50 UFC/10g
fg FTCM - 03/007
Termofilas Produtoras de H2S POP LBM 006 < 05 UFC/ 10g
g x FTCM - 03/008
Termofilas N&o Produtoras de H2S POP LBM 007 < 03 tubos (+)
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Microbiolégicas *

Método de Analise

Especificagdo

Cristal Tipo 1,2e3

ABNT NBR 7932/16

Bacillus Cereus POP LBM 001 <10UFC/g
Staphylococcus aureus ABNPTO’\;,BFB,(\;AS?)S;MG <10°UFC/g
Bactérias Laticas FPTOCPM ,__B&ng <01 UFC/g
o, Especificacéo
(Resolugao n° 722 de 01%3526352 eINmo160de 01/07/2022) | Metodo de Andlise Cristal Tipo VHP
Arsénio Laboratério Externo < 0,1 mg/Kg
Chumbo Laboratorio Externo < 0,1 mg/Kg

Organolépticas / Sensoriais
Cristal Tipo 1,2e 3

Método de Analise

Especificagdo

Cristal Tipo 1,2,3

Aparéncia / Aspecto / Cor

CONSUL-LAB-ME1-022
POP LBM 010

Cristal Branco

Gosto / Sabor

CONSUL-LAB-ME1-023
POP LBM 010

Doce Caracteristico

Odor / Cheiro

CONSUL-LAB-ME1-024
POP LBM 010

Caracteristico

Odor ap6s Acidificacédo

CONSUL-LAB-ME1-026
POP LBM 010

Caracteristico

Outras Analises *** - Cristal Tipo 1,2e 3

Método de Analise

Especificacdo

Varredura de Defensivos

Laboratério Externo

Atendimento ao Codex GS 0659
e Monografia ANVISA

Dioxinas e Furanos (Instrugdo Normativa n° 9 de 12/05/2016)

Laboratério Externo

< 500 pg/kg

Resolucdo RDC n° 623 de 09/03/2022

Laboratério Externo

Vide RDC n° 623

Consideracdes:

* Analise quinzenal de amostra composta dos lotes produzidos no periodo.
** Analise trimestral de amostra composta dos lotes produzidos no periodo.
** Andlise anual, com amostras compostas no inicio da producéo e, no caso de defensivos, nos lotes em que houver

guantidade de cana processada fora da caréncia.

Obs: Analise anual é realizada em laboratério externo com amostras compostas no inicio da producéo para atender

outras especificaces de clientes.
Nota:

1 - Produto com caracteristica diferente da especificada sera produzido se houver consenso entre 0

comercial, producgéo e qualidade.

2 - Produto com caracteristica divergente da especificada podera ser comercializado com a

concessao do cliente.

3.5 Informacdes Adicionais
Aw = 0,40 a 0,60

3.6 InformacBes Complementares

- PuUblico alvo: fabricas de doce, industria de bebidas, refinarias.

- Populagdes sensiveis: diabéticos, obesos e alergénicos a sulfito (concentragdo > 10 mg/Kg).
- Preparo e uso: em porcdes diluidas em liquidos ou adicionadas no preparo de receitas.

- Validade ap6s aberto: 06 meses.

Elaborado por:
Jucimara C B Delucia

Analisado por:

Vagner R. Borges

Aprovado por:
Severino R. da Silva / Wilian Selvatti

FORM SGI 074 V03 / Maio 17 — ESPECIFICAGAO TECNICA DO PRODUTO




S > Especificacdo ETP | Versdo: | Dataemisséo: | Ultimarevis&o: Pg.
— Aclcar para controle interno 001 40 | 17/01/2005 | 03/11/2022 4/4

- Informacdes nutricionais em porgdes:

INFORMACAO NUTRICIONAL

Quantidade por porgédo [100g| 59 | % VD(*)

Valor energético (kcal) 400 | 20 1

Carbmdratos (g) 100 5 Z " Nao contém quantidades significativas de

Aclcares totais (g) 100 | 5 - proteinas, gorduras saturadas, gorduras trans.,

Aclcares adicionados (g)| O 0 - fibras alimentares e sédio". (*) Valores diarios de

Proteinas (g) 0 0 - referéncia com base em uma dieta de 2000 kcal ou

Gorduras totais (g) 0 0 N 8400 kJ. Seus valores diarios podem ser maiores
ou menores dependendo de suas necessidades

Gorduras saturadas (g) 0 0 - energéticas. No contém glaten.

Gorduras trans (g) 0 0 -

Fibras alimentares (g) 0 0 -

Sadio (mg) 2 0,1 0

(*) Percentual de valores diarios fornecidos pela porgao.

(Resolucdo RDC N° 429 Anvisa de 08/10/2020, Instrucdo Normativa N° 75 Anvisa de 08/10/2020 e Resolu¢do RDC
Anvisa 729 de 01/07/2022).

3.7 Embalagens / Distribuig&o

Acucar Cristal Tipo 1, 2 e 3 — pode ser embalado em Big-Bag de 1200 Kg e sacos de polipropileno
de 25 Kg ou 50 Kg (com revestimento de polietileno).

Acucar VHP — Pode ser armazenado a granel, Big-Bag de 1200 Kg ou sacos de polipropileno de
50 Kg (com revestimento de polietileno).

A embalagem € considerada inadequada quando permitir vazamento do produto e/ou colocar o acucar
em risco de contaminacao.

Distribuido em caminhdes lonados e/ou container.

4.0 — HISTORICO DAS ALTERACOES

Revisdo do item 3.4 Caracteristicas:
- Citagdo da Resolugdo RDC n° 740 de 09/08/2022 que autoriza 0 uso de aditivos alimentares e
coadjuvantes de tecnologia.

Elaborado por: Analisado por: Aprovado por:
Jucimara C B Delucia Vagner R. Borges Severino R. da Silva / Wilian Selvatti
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